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Szent Jakab kagyloja pikans szészban Usztatva

Libanak hizott maja hagymalekvarral téltve )
Lazac, mustarhab, uborka, kapor

Kecskesajt mousse, céklakaviar, zsélyas alma chutney

Tatar beefsteak lilahagymaval és fokhagymapasztaval

® ® ® ® ® ®

Csirkemell, eper, rukkola, rebarbara, brie

Meggykrémleves, makzselé )

Husleves esszencia zoldséges sertésveld )
kocsonyaval




Egészben sUlt pisztrang citromf martasban,
rozsaborssal megszorva, rizspilaffal télalva
Oremus Tokaji Mandolds (30€)*

Sertéstarja, kapia puré, lilahagyma, laska gomba, O®
bébi kukorica
StAndrea Aldés Bikavér (39€)*

Rozmaringos kacsamell, édes rakott burgonya, D®
birsalma, fuge
Duzsi Rozé (15€)*

Konfitalt marhaszelet, dijoni mustaros sargarépa
puré, paszternakos zellerpure, sult kelbimbo, knédli
Bock Royal Cuveée (32€)*

Karfiol steak - curry, joghurt, pisztacia
Etyeki Chardonnay (20€)*

Vaslapon sult vérostonhal steak kapribogyods ®
fUszervaijjal, hideg lilahagymapurével és friss
vegyessalataval

Tokaji Muscat Blanc (20€)*

* Ehhez a féételhez a kovetkezé bort ajanljuk kinalatunkbol

Panna cotta erdei gyimolcsds rozsalekvarral

Sajttorta, mék, méalna

,Edes alom" csokiszelet eperraguval



Great scallop with chili ®

Cold goose liver O®
Salmon, mustard cream, cucumber, dill €)
Goat cheese mousse with beetroot caviar and apple ®

sage chutney

Tartar beefsteak with red onion and garlic cream sauce &

Chicken breast, strawberry, rucola, rhubarb, brie ®

Cold sour cherry cream soup with poppy seed jelly

Consommeé with pork bone marrow and vegetables
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Roasted trout with lemongrass sauce and pink
peppercorns, served with rice pilaf

Oremus Tokaji Mandolds (30€)*

Shoulder of pork, kapia pepper purée, red onion,
oyster mushroom, baby corn
StAndrea Aldas Bikaver (39€)*

Rosemary duck breast with layered sweet potato,
quince and fig
Duzsi Rozé (15€)*

Beef confit, carrot purée with dijon mustard,
parsnip-celery purée, fried brussels, bread dumpling

Bock Royal Cuvée (32€)*

Cauliflower steak, curry, yogurt, pistachio
Etyeki Chardonnay (20€)*

Roasted red tuna steak served with caper butter,
cold red onion purée and fresh mixed salad

Tokaji Muscat Blanc (20€)*

* We recommend the following wine from our assortment to pair
with the main course
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Panna cotta topped with forest fruit rose jam

Cheese cake, poppy seeds, raspberry

~Sweet dream” chocolate cake with strawberry ragout



Vieiras en salsa picante
Foie gras, relleno con mermelada de cebolla
Salmoén, crema di mostaza, pepino, eneldo

Mousse de queso de cabra con caviar de remolacha
y chutney de manzana y salvia

Carne tartara con cebolla morada roja y pasta de ajo

Pechuga de pollo, fresas, rucula, ruibarbo, queso brie

Sopa fria de cereza agria con gelatina de amapola

Consomeé con gelatina de médula de cerdo y
legumbres
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Platos principales

Trucha al horno en salsa de vino blanco, pimienta y
hoja de limoén, acompahada de arroz pilaf
Oremus Tokaji Mandolds (30€)*

Aguja de cerdo, puré de pimiento morrdn, cebolla D@
morada, champifnon ostra, maiz bebé

StAndrea Aldés Bikavér (39€)*

Pechuga de pato al romero, cazuela de patatas O®
dulces, membrillo e higos
Duzsi Rozé (15€)*

Filete de res confitado, puré de zanahoria con
mostaza de Dijon, puré de apio con pastinaca,
coles de bruselas asadas, knedliky

Bock Royal Cuvee (32€)*

Steak di coliflor, curry, yogur, pistacho
Etyeki Chardonnay (20€)*

> ; Panna cotta con mermelada de rosas y frutas del
Lomo de atun rojo a la plancha con mantequilla de @ bosque

alcaparras, servido con puré de cebolla morada en

frio y ensalada mista Tarta de queso, amapola, frambuesa
Tokaji Muscat Blanc (20€)*

Tarta de chocolate con ragu de fresa
* Recomendamos el siguiente vino de nuestro surtido para acompafiar el plato principal.
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Coquilles Saint-Jacques en sauce épicée ®
Foie gras d'oie et sa confiture d'oignon GIE)
Saumon, creme de moutarde, concombre, aneth ®
Mousse de fromage de chévre avec caviar ®

de betterave et chutney de pomme et sauge

Steak tartare, ses oignons rouges et sa creme d'ail )

Blanc de poulet, framboise, roquette, rhubarbe, brie €))

Potage créme aux griottes, gelée de pavot ®

Essence du consommeé avec gelée de moelle 65)
de porc et légumbres




Truite rétie au poivre rose, servie avec une sauce a
la citronelle et riz pilaf
Oremus Tokaji Mandolds (30€)*

Echine de porc, purée de poivrons rouges, oignon
rouge, pleurote, mini épis de mais
StAndrea Aldas Bikaver (39€)*

Magret de canard au romarin, cocotte de patates
douces, coing pomme, figue
Duzsi Roze (15€)*

Tranche de boeuf confite, purée de carotte ala
moutarde, purée de céleri rave et panais, choux de
Bruxelles braisés et quenelles

Bock Royal Cuvée (32€)*

Steak de chou-fleur, curry, yaourt, pistache
Etyeki Chardonnay (20€)*

Steak de thon rouge grillé a la plancha, sauce au
beurre aux cépres, accompagné de confit
d'oignons rouges et d'une salade composeée
Tokaji Muscat Blanc (20€)*

©®
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* Nous recommandons le vin suivant de notre assortiment pour accompagner

le plat principal.

Panna cotta avec confiture de rose aux fruits rouges

Géteau au fromage, graine de pavot, framboise

Gateau au chocolat accompagné d'une compotée
de fraises



Conchiglie di San Giacomo in salsa piccante
Fegato d'oca ripieno con marmellata di cipolle
Salmone, crema di senape, cetriolo, aneto

Mousse di formaggio caprino, caviale di rapa rossa,
chutney di mele con salvia

Bistecca alla tartara con cipolla rossa e puré
allaglio

Petto di pollo, fragole, rucola, rabarbaro, brie

Primi piat

Zuppa di amarene Gelatina ai semi di papavero

Essenza di brodo con midollo di maiale e verdure
in gelatina

)
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Socondi pia

Trota in salsa alla melissa, cosparso con pepe rosa,
servito con riso pilaf
Oremus Tokaji Mandolas (30€)*

Capocollo, puré di peperoni capia, cipolla viola, @@
funghi pleurotus, mini mais
StAndrea Aldas Bikaver (39€)*

Petto d'anatra al rosmarino, sformato di patate dolci, @ @&
mele cotogne, fichi

Duzsi Rozé (15€)*

Filetto di manzo confit, puré di carote al senape di
digione, pure di sedano alla pastinaca, cavolini di
bruxelles in padella, canederli

Bock Royal Cuvée (32€)*

Steak di cavolfiore, curry, yogurt, pistacchio
Etyeki Chardonnay (20€)*

Bistecca di tonno rosso ai ferri con burro alle erbe ®
coi capperi, con purea fredda di cipolla rossa e

insalata mista fresca

Tokaji Muscat Blanc (20€)*

* Consigliamo il seguente vino dal nostro assortimento da abbinare al piatto
principale.

Panna cotta alla marmellata di frutti di bosco e petali
dirosa

Torta al formaggio cremoso, papavero, lampone

,Sogno dolce” pezzo di cioccolato con ragu di fragole



Jakobsmuscheln in pikanter SoBe schwimmend

Leber von der lieben Gans mit Zwiebelmarmelade
gefullt

Lachs, Senfcreme, Gurke, Dill

Ziegenkasemousse mit Kaviar aus Roter Bete und
Apfel-Salbei-Chutney

Beefsteak Tartar mit roten Zwiebeln und
Knoblauchcreme

Hahnchenbrust, Erdbeere, Rucola, Rhabarber, Brie

Kalte Sauerkirschsuppe mit Mohn-Gelee

Consomme mit Knochenmarkgelee vom Schwein
und Gemuse
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Gebratene Forelle mit Zitronengras-Sauce und
einem Hauch von Rosa Pfeffer, serviert mit Reis-Pilaw

Oremus Tokaji Mandolas (30€)*

Schweinenacken, Paprikaptree, rote Zwiebeln,
Austernpilze, Maiskolbchen
StAndrea Aldgs Bikavér (39€)*

Entenbrust mit Rosmarin, StBkartoffel-Gratin, Quitten
und Feigen
Duzsi Rozé (15€)*

Konfitierter Rindsbraten, Karottenplree mit
Dijon-Senf, Pastinak-SelleriepUree, gebratener
Rosenkohl, Knédel

Bock Royal Cuvée (32€)*

Karfiolsteak, Curry, Joghurt, Pistazie
Etyeki Chardonnay (20€)*

Roter Thunfischsteak vom Rost mit Kapern-Krauter-
butter, kaltem Schalottenplree und frischem
gemischtem Salat

Tokaji Muscat Blanc (20€)*

AuUPISPCIsCN
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€y) Panna cotta mit Waldbeeren-Rosen Konfitlre
Kasekuchen, Mohn, Himbeer

Ein Schokoladenschnitten-Traum mit Erdbeerragout

* Zu diesem Hauptgericht empfehlen wir folgenden Wein aus unserem Angebot



[pebeluok CB. SkoBa B MMKAHTHOM Coyce

[e4éHKa OPKOPMIIEHHOMO MyCS C HAYUHKOW 13 JIYKOBOrO
BapeHbst

Jlococb, rop4YM4HbI KpeM, orypeLl, yKporn
Mycc 13 KO3bero cbipa,ukpa 13 CBEKJIIbl,A6,104HbI HYaTHM

TaTapukuii GUPLLTEKC C INIOBLIM JIYKOM 1 YHECHOYHOW
nacTon

KypuHas rpyaka ¢ KiyOHUKOW, PyKKOMOWN, PEBEHEM 1
CbIpOM Hpu

BuHeBbI KpeM-Cyrn C MakOBbIM XeJle

MsicHOW BYSIbOH C XKefe U3 CBMHOrO KOCTHOMO Mo3ra 1
OBOLLIEN
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3axxapeHHas LenIMKom (hopesb B COyCe 13 MeNCChbl, C
PO30BbIM JIEPLIEM 11 PUCOM

Oremus Tokaji Mandolds (30€)*

CBuHas Lwelka ¢ Mnoe 13 nanpuky 1 baknaxaxa, @@
BELLIEHKaMN 1 MUHN-KYKYPY30i

StAndrea Aldés Bikavér (39€)*

YTUHas rpyaka ¢ po3MapyiHOM, 3anekaHKom 13 Cnagkoro D®
kapTohens ¢ anBOn 1 NHXUPOM

Duzsi Rozé (15€)*

KoHu1TrpoBaHHas rosamHa ¢ nope 13 MOpPKOBM
NPUNPaBAEHO OVPKOHCKOW ropYmLEn Niope 13 nacTepHaka
1 cenbamnes C 3aneyeHon LIBETHOM KanyCToM 1 KHeAN

Bock Royal Cuvée (32€)*

CTEVK N3 LIBETHOW KanyCTbl, KappW, MorypT, (hrucTallKm
Etyeki Chardonnay (20€)*

YKapeHblii CTeMK KPacHOro TyHLA C Mac/ioM C MPsiHbIMM ®
TpaBamu, Kanepcamu, C Xono4HbIM Mope JIYKOM 1 CanaTom
13 CBEXXVIX OBOLLIEN

Tokaji Muscat Blanc (20€)*

* Mbl pexomeHayem creayroLLee B1HO 13 HaLIero aCCOPTUMEHTA K OCHOBHOMY
onony

MaHHa KOTTa C BapeHbeM 13 IECHbIX (PYKTOB
ChbIpHbI TOPT, Mak, MaiHa

Cnagkui LWOKONadHUM TOPT C KIyBHUYHbIM pary
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Araink az AFA-t és a felszolgalés dijat tartalmazzak.
VAT and service charges are included in our prices.
Alle Preise inkl. MwSt und Bedienungsgeld.

Legenda Kift.
1051 Budapest, Vgadoé tér DOCK 7
info: +36 1 266 4190,
www.legenda.hu



